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INFORMAQOES PRINCIPAIS
INGREDIENTES: Cacau em po.
TECNOLOGIA: RECOMENDAQAO DE USO/ APLICAC}AO:

Produtos selecionados e processados.

Ingrediente para industria alimenticia

EMBALAGEM LINHA VAREJO

EMBALAGEM PRIMARIA
Polipropileno e Polietileno

EMBALAGEM SECUNDARIA
Papel Cartao

PESO LIQUIDO

12x200 g

EAN 7896204358664 DUN 17896204358661

VALIDADE: 18 meses na embalagem original.

NCM 1806.10.00

ARMAZENAMENTO: em condi¢des higiénico-
sanitarias adequadas, ambiente seco, livre de
odores, ao abrigo da luz e do calor excessivo.

TRANSPORTE: veiculos em

condic¢des higiénico-

sanitarias adequadas, livre de umidade, sujidades e
odores, ao abrigo da luz e sem calor excessivo.

CARACTERISTICAS SENSORIAIS

Parametro Especificacéo Referéncia
Aspecto/ Textura P6 homogéneo
Cor Marrom A cada lote
Odor / Sabor Caracteristico, isento de odores/sabores estranhos
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Parametro Especificacéo Referéncia
A RDC n° 724 de
Salmonella sp. Auséncia em 25¢g 07/2022
_ . . 5 eINn° 161 de
Escherichia coli Max. 5,0x102 UFC/g 07/2022
CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Parametro Especificagdo Referéncia
Umidade

Max. 4,0%

Substancias Estranhas e
Fragmentos (*)

Fragmentos de insetos indicativos de falhas das boas
praticas (ndo considerados indicativos de risco) — 25/50g

Fragmentos de pelos de roedor — 1/50g

(*) Resolucdo RDC n°

Areia - 1,5% de areia ou cinzas insollUveis em acido

623, de 9 de marco de
2022

Acaros Mortos - Maximo de 5 na aliquota analisada de
acordo com as recomendac¢8es das metodologias

Contaminantes (**)

Arsénio Total — 0,20 mg/kg

(**) Resolugédo RDC (**)

Chumbo — 0,20 mg/kg

RDC n° 722 de 07/2022

Céadmio — 0,20 mg/kg

e IN n° 160 de 07/2022

Aflatoxina B1, B2, G1, G2 — 5 mcg/kg

Ocratoxina A — 5 mcg/kg
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INFORMACAO NUTRICIONAL
Porcao de 100 g
Quantidade por porcao %VD(*)

\Valor energético (kcal) 228 10
Carboidratos totais (g) 58 19

AcUcares totais (g) 1,8

AcUcares adicionados (g) 0 0

Proteinas (g) 20 41
Gorduras totais (Q) 14 21

Gorduras saturadas (g) 8,1 40

Gorduras trans (g) 0 0
Fibra alimentar (g) 37 150
Sodio (mg) 21 0

*Percentual de valores diarios fornecidos pela porgéo

ESPECIFICACOES
Parametro Observacgao Referéncia

Glaten N&o possui Lei 10674/03
Lactose N&o possui RDC N° 727/2022
OGM N&o possui Decreto N°4.680/2003
Irradiado NA RDC N°01/2001

ALERGENICOS

Alimento Alergénico (*)

Substancia Contida no Produto

Presenca na Linha de Producgéo

Aipo e derivados Nao N&o
Amendoim e derivados Néo N&o
Castanhas e derivados (**) Nao N&o
Cereais contendo Glaten (***) Né&o Nao
Crustaceos e derivados Néo N&o
Geleia Real N&o Nao
Gergelim e derivados N&o Nao
Latex (Borracha Natural) N&o N&o
Leite e derivados incluindo lactose Néo Sim
[Moluscos e derivados Nao Né&o
[Mostarda e derivados N&o Néao
Ovos e derivados Néo Sim
Peixes e derivados N&o Néao
Pélen de Abelha / Propolis Né&o Nao
Soja e derivados N&o Sim
SO, e Sulfitos em concentragéo Nao N&o
>10ppm

Tremoco e derivados Néo N&o

(*) Definigdo de substancia em conformidade com Resolugdo RDC n® 727, de 01 de Julho de 2022 (ANVISA) - Brasil;
(**) Améndoas, Avelds, Castanhas, Castanhas de Caju, Castanhas do Para, Macadamia, Nozes, Noz de Queensland, Noz Pec3, Piloni, Pinhdo e Pistache.
(***) Aveia, Centeio, Cevada, Espelta, Trigo ou hibridos e produtos derivados.
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INFORMACOES ADICIONAIS:

e Produto isento de Registro no Ministério da Saude conforme IN N° 281, de 22 de fevereiro de

ATUALIZACOES:

Atualizacéo

Data

Responsavel

Elaboracédo da ficha técnica

26/08/2025

Nelisa

Elaborado por:

Aprovado por:

Nelisa Lamas — P&D

Daniela Koeche - Direcao
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